Civilta contadina e transizione verso le aree rurali
Giovedi 2 MAGGIO 2024
Ore 18.00 — 21.00

Sede Sala Convegni ex ASILO Padre E. D’AQUILA piazza Municipio VINCHIATURO (CB)
https://maps.app.goo.gl/eyRhARJISPGrEeddK6

La cultura contadina é stata oggetto di studio non solo da parte di storici, sociologi ed economisti,
ma anche di antropologi, musicisti ed etnologi, che con i loro lavori hanno contribuito a un notevole
arricchimento terminologico e concettuale di questa componente delle comunita rurali.

Nel corso dei secoli la coltivazione della terra e I'allevamento del bestiame hanno costituito le basi
dell’economia agraria e la vita dei contadini era svolta nell'ambito di piccole comunita rurali con
proprie forme di associazione sociale che trovavano in questo contesto la cornice ideale.

La riscoperta della civilta contadina sta avvenendo attraverso un nuovo paradigma di sviluppo rurale
che si pone in alternativa al paradigma agroindustriale passando attraverso la costituzione di “reticoli”
socio-economici di transizione e I’interpretazione di processi di sviluppo dei diversi territori.

Moderatore: Benedetto Neola (O.M.V. Napoli)

L’agricoltura Molisana agli inizi del ‘900
Michele Tanno (Agronomo)

Le Origini del Fior di latte
Luigi Perrella (Caseificio Molisano L. Barone)

Etica e impegno professionale quale testimonianza sociale nelle zone montane.
Don Peppino Cardegna (Parroco Vinchiaturo)

Attivita di controllo nelle aziende artigianali: Ordinaria o Flessibile?
Angelo Niro (O.M.V. Campobasso)

La parola agli interessati: Mario Borraro, Valerio Berardo, Nunzio Marcelli (Pastori), Nicola del Vecchio
(Produttore)

Conclusioni: Orlando Paciello (Dip. Medicina Veterinaria Napoli)

Adempimenti fine corso

Degustazione di formaggi tradizionali e pane di grani antichi

L’evento, N. 5506-417917, e accreditato con 3 punti ECM per Medici Veterinari

Per registrarti e segnalare la presenza alla degustazione:
https://bit.ly/4dhvyuY

i
Per motivi strettamente organizzativi e di adeguato comportamento si raccomanda di essere
puntuali e, soprattutto, di registrarsi e segnalare la presenza alla degustazione al link sopra.

Ci siano i tempi per organizzarvi con il lavoro ed essere presenti ma soprattutto puntuali



https://maps.app.goo.gl/eyRhARJ5PGrEeddK6
https://bit.ly/4dhvyuY

